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1. Общие положения
1 . 1 . Настоящее Положение разработано в соответствии с Федеральньпл Законом Jtlb 273 -ФЗ от
29.Т2,20Т2г <Об образовании в Российской Федерации)) с изменениями от 8 декабря 2020
года, санитарно-эпидемиологическими правилчtп{и и нормами СанПиН 2.312.4.З590-20
"Санитарно-эпидемиологические требования к оргчlнизации общественного питания
населениJI", СП 2.4.З648-20 <Санитарно-эпидемиологические требования к организацшш\d

воспитания и обуrения, отдьD(а и оздоровления детей и молодежи>, Приказом
Минздравсоцр.}звития России Ns 213н и Минобрнауки России J\Ъ178 от 11.03.2012г кОб:,

утверждении методических рекомендаций по организации питания обуrаrощихся и
воспитанЕиков образовательньIх уrреждений>, Федеральньпл законом J\Ъ 29-ФЗ от
02.01.2000г кО качестве и безопасности пищевьD( прод}ктовD с изменениrIми Еа 13 июля 2020
года, Уставом дошкольного образоватеJIьного rIреждеЕиrI.
1.2. .Щанное Положение разработано с целью создания оптимttльньD( условий для }крепления
здоровья воспитанн"*о", Ъбaarra"a"ия безопасного и сбалансированного ,r"rа""" детей
раннего и дошкольного возраста, осуществления KoHTpoJuI создания необходимьrх условий
дJIя качественного питания в дошкольном образовательном учреждении.
1.3. Настоящий локальный акт опредеJu{ет основные цели и задатIи оргЕlнизации питЕlния в

детском саду, устанавливает требования к организации питания детей, порядок поставки
прод}.ктов, условия и сроки их хранения, нормы питания, реглilN,Iентирует IIорядок
организации и r{ота питания, ответственность и KoHTpoJrь, а также финансирование расходов
на питаIIие в дошкольном образовательном rIреждении и документацию.
1.4. Организация rrитания в допIкольном образовательном }чреждении осуществJuIется на
договорной основе с (поставщиком) как за счёт средств бюджета, так и за счет средств

родителей (законньпr представителей) воспитанников.
1.5. Порядок поставки продуктов определяется муниципальным контрактом и (или)

договором.
1.6. Закупка и гIоставка продуктов питания осуществJuIется в порядке, установленном
Федеральным законом Jt 44-ФЗ от 05.04.2013г с измеfiеЕиями на 30 декабря 2020 года кО
контрzlктной системе в сфере закупок товаров, работ, услуг для обеспечения государственньIх
и муниципаJIьньD( нужд) на договорной основе, как за счет средств бюджета, так и за счет
средств платы родителей (законных rrредставителей) за присмотр и уход за детьми в

дошкольном образовательном уIреждении.
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|.1 . ОрганизациЯ питаниЯ в детско\I са.]} осуществляется штатными работникаrt;,

дошкольного образовательного учреждения,

2. основные цели и задачи организации питания
2.1. основной целью организации питания в !оу является создание оптима,тьных условии

для укрепления здоровья и обеспечения безопасного и сбалансированного питания

воспитанников, осуществления контроля необходимых условий для организации литания, а

также соблюдения условий приобретения и хранения прод,ктов в дошкольном

образовательном }чреждении.
2.2.

. обеспечение воспитанников питание\1. соответств\ юшl1\1 возрастным

физиологическим потребностям в рациональном и сбшансироваЕном питании;

гарантированноо качество и безопасностъ питаниJ{ и пи]цевьLк trроцктов,

используемьIх в питаIIии,
предупреждение (гlрофипактика) среди воспитаЕников дошко:IьЕого ооразомте]ьного

уор.*л""rя инфекцио""uо. и неинфекционньD( заболеванd. свя]}ilЕЕьf\ с фактором
питания;

. пропаганда принципов здорового и по-цноценного питанlIя:

. ан€UIиз и оценки уровня профессионfu,Iизма лиц" },частв\,юш;1\ ' 
];_ : _

ственного питания, по результатам их практической .]еяте.lЬНtrС , i'_.

. разработка и соблюдение нормативно-правовых актов JО}- в 1;,,'1 ,_]_-::,, :_

обеспечения качественного питания в дошкольноN{ ОбРаЗОВаТе-lЬНО\t " 
Ч]С,: -;:,:,

3. Требования к организации питания воспитанников
3.1. щошкольноЪ образовательное учреждение обеспечивает гарэr_ ,,: ::: _ -_

сбалансированное питание воспитанников в соответствии с их возрзстr_r),1 .: :]: ,]_:,

пребывания в детском саду rrо нормам, утвержденным санитарными нор\{а\{,1 ,: ,]::, ,: l,:

З.2. Требования к деятельности шо формированию рациона и организаLII,;: ,]_:,_ :, : ;,: ts

доу, производству, реfu,Iизации, организации потребления прод к ;, , , 1 _.. _ : зi ного

питания для детей, посешающих дошкольное образовательное учреБ--:.1a. ,-,-:е-]е,lяются

санитарнО-эпидемиОлогическими правипами и нормативами, ycTaнoB-l-'_-,j_],1;1 санIiтарными,

гигиеническимИ и инымИ нормамИ и требованиями, не соблюдеНИе. К,_-l:,:ь:\ соз.fаёт угрозу

жизни и здоровья детей.
3.З. Оборудование и содержание пищеблока должны соответствовать .::liT&PHbLM правилам и

нормам организации общественного питания, а также тиIIовой инстl]" kцiili по охране труда

пр; работе в пиlцеблоке. Посуда, инвентарЬ, тара должны Ii\l- ь соответствующие

санитарнО-эпидемиОлогическое заключение. Для приготовJенItя пliци используется

электрооборудование. Помеrцение пищеблока должно быть ,lý'lpl roBaHo вытяжной

вентиляцией.

4. Порядок поставки продуктов
4.1. ПЪряЛок поставКи продуктОв определяется договОРОМ МеЯ\J\, поставшиком и дошкольным

образовательным учреждением.
4.2. Поставщик поставляет товар отдельными партия\lи по за,Iвкам дошкольного

образовательного учреждения, с момента подписания контракта,

4.3, Поставка товара осуществляетgя путем его доставки поставщиком на склад дошкольнои

;ТЧЫ"ffi.;НТ;'Х'":"оrветствии с заявкой доу, содержаlцей дату поставки,

наименование И количество товара, подпежащего доставке,

4.5. Транспортировку пищевьIх продуктов проводят в условиях, обеспечивающих их

сохранность и предохраняюIцих от загрязнения, Щоставка пищевых прод"vктов

осуtцествпяется опециализированным транспортом, имеющим санитарный паспорт,

;.n
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4.6. 'l'oBap должен быть упакован надлежащиМ образом, обеспечивающим его сохранность
'*l

при перевозке и хрiшении. ,

4.7. На 1TlaKoBKy (тару) товара дол}kна быть нанесена маркировка в соответствии с

требованиr{ми законодательства РоссийскоЙ Федерации,

+.В. ПродукциrI поставJIяется в одноразовой упаковке (таре) производитеJUl.

4.9. Вместе с товаром поставщик передает доч,меIIты на него, указанные в спецификации,

4.10. Входной контроль 11ост)тIающих продуктов осуществjulется ответственЕым лицом,

Результаты KoHTpoJU{ регистрир},ются в журнале бракеража скоропортящихся пищевьж

продуктов, пост)дIающих на IIищеблок ДОУ, который хранится в течение года,

5. Условия и сроки хранения продуктов
5.1. ,Д,оставка и храЕение продуктов питаниrI должны находиться под строгим контролем

заведующa.о ".йоза ДОУ,так как от этого завцсит качество приготовjUIемой пищи,

5.2. Пищевые прод}кты, 11осТуIIающие в дошколЬное образовательЕое уфеждение, имеют

документы, IIодтверждающие их происхождение, качество и безопасность.

5.З. Не допускаются к приему пищевые прод}кты с признакаNIи нодоброкачественности, а

также IIродукты без сопроводительньж документов, подтверждающих их качество и

безопасность, не имеющие маркировки, В случае если нЕшиIме такой маркировки

IIредусмоТрено закоНодательстВом РоссийскоЙ Федерации,

S.+. Документация, удостоверяющаJI качество и безопасность продукции, маркировочные

ярлыки (или их копии) должны сохраняться до окончания реаJIизации продукции,

5.5. СрокИ хранениЯ и реализаЦии особо скоропортящихся продуктов доJIжны соблюдаться в

соответстВии с саIIитарно-эпидемиологическими прaIвилами и нормативами СанПиН,

5.6. ЩошкоJIьное образовательное учреждение обiспечено холодильными кЕlмерами, Кроме

этого, имеютсЯ кJIадоваJI дJU{ хранения сухих продуктов, таких как мука, сахар, крупы,

макаронь1, кондиторские изделиr{, и NIя овощей,

5.7. СклаДское помещение и холодиJЬные каN{еры необходимо содержать в tIистоте, хорошо

гIроветривать.

б. Нормы питания и физиологических потребностей детей в пищевых веществах

6.1. ВоспитаЕники ЩОУ полгучают четырехразовое питание.

6.2. объёМ пищИ и вьD(оД блюД должнЫ строгО соответствовать возрасту ребёнка,

6.з. Питание в ДоУ осуществJUIетсЯ с yIeToM примерного десятидIIевного меЕю,

разработанного на основе физиологических потребностей в питании детей дошкольного

возраста' согласоваIIЕого в Роспотребнадзоре и утверждённого зtlведуюЩим дошкольным

образовательным )цреждением.
6.4. На основе примерноГо менЮ составJUIеТся ежедневное меЕю-требовчшие и угверждается

заведующим дошкольным образовательным учреждением,
6.5. При составлении меню-требования дJUI детеЙ в

. среднесуточныЙ набоР rrродуктов дJUI каждой возрастноЙ группы;

. объём бrпод дJuI каждоЙ грщtпы;

. нормы физиологических потребностей;

. нормы потерь при холодной и тепловой обработке продуктов;

о вьтход готовьIх блюд;
. нормы вз€lимозЕll\dеняемости продуктов при 11риготовлении блюд;

. йJОоuания РосПотребнадЗора В отношеЕии запрещёЕЕых 11род}ктов и блюд, ис-

пользование KoTopbD( может стать причиной возникновения желудочно-кишечного

заболеванияили отрilвлениrl. ,

6.6. ПрИ нЕIлиtIиИ детей в дошколЬном образОвательноМ уIрежденИи, имеющих рекомендации

по специальЕомУ пит€шию, в меню-требование обязательно вкJIючаются блюда диетического

питания.
6.7. Меню-требование явJUIется основным документом для приготовления пищи напиlцеблоке

l
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дошкольного образовательного,ччреждения.
6,8. ВносИть изменения В утверждённое NIеню-раскладку, без согласования с завед},юцI1\1

дошкольным образовательным учреждением, запреlцается,

6.9. При необходимости внесения изменений в меню (несвоевременный завоз продуктов.

недоброкачественность продукта) медицинской сестрой,щоу составляется объяснительная

записка с указанием причины. В меню-раскладку вносятся изменения и заверяются подписью

заведуюtцего детским садом. Исправления в меню-раскладке не допускаются,
6.10. .Щля обеспечения преемственности питания родителей (законньтх представителей)

информирlтот об ассортименте питания ребёнка, вывешивается меню на раздаче и в

приёмньгх группах.
6.11. Контроль качества питания (разнообразия). вита\IIIнизации б;rюд. закJадки продvктов

питания, кулинарной обработки, выхода б.rю:. вк\,совы\ качеств пIiши. санIiтарного

состояния пищеблока, правильности хранения и. соб--tю:енIlя сроков ре&-lI1зацIIII про.]\-ктоR

осуществляет,повар(заведуюtчийпроизво-]ство\1), _\Ie-]cecTpa. К_-Tа]ОвшIlк.

7. Организация питания в дошкольном образовате.-lьно}I \ чре;дf eHIlll

7.1. Контроль организации питания воспитанников JО}-. a.-_:,._.-'-:._.:; ' -:- --]Jir-lВiНИЯ

осупдествляет заведУющий дошкольным образовате,lьны_\1 \ Чlе;,i,:-.,1-',l

7.2. в доу созданы следующие Yсловия для организацр1I1 пI j _]:jilя

. нzLтичие производственньIх помепlений для xpaнeн;l]r ,1 =:,1 , __, ::, , : , :1llши,

полностьIо оснащенных необходимым технолоГичеСКI1\' r_l - t ] - : - -,',a' ,l , : a ; : - ;'PC\Il

. н€l,тичие помещениЙ дlяприема пищи, оснащенньIх coLlTBeI, _з,,:_ :, _ : :

7.3. Выдача готовой пищи разрешается только посJIе провеJенIlя :, : : : -.,,,]-- -lli

комиссией в составе не менее 3-х человек. Результаты контро_-tя ре,i:,_:,:], , _, , : ]::,J

бракеража готовой кулинарной продукчии.
7.4. Масса порционных блюд должна соответствовать вЫХОДУ б;lЮ:а. \:i::-.'-: : " ;-,:

7.5. При нарушении техItологии приготовления пищи, а также в с--t\ч;,е --,-- 
' 
-, * "1, "_r- -с,

доrlускаюТ к выдаче только после устраIlения вьUIвленных кулинарнь-ч :" - - _:,:"rз, Вьцача

пищИ на группЫ детскогО сада осуп]ествJIяется строго по график1,

7.6. Непосредственно после приготовления пищи отбирается C\-,--::-;Jl rроба готовой

продукции (все готовые блюда). Суточная проба отбирается в объеltе:

. порционные блюда - в полном объеме;
о Холодные закуски, первые блюда, гарниры и напитки (третыr б--lнl:а ) - в количестве не

менее l00 г;
. порциОнные вторые блюда, биточки, кот--Iеты. колбаса и т.-]. оставляют поштучно,

целиком (в объеме одной порции).
7.7. ПробЫ отбираютСя стерильными или прокипяченными Jожка\Iи в стерипьнl,tо или

прокипяченнутО посуДУ (банки, контейнеры) с п-rотно закрывающиN{ися крышками, все блюда

помеlцаются в отдельную посуду и сохраняются в течение не менее 48 часов при температур:

+2 - +6 Ос. Посула с пробами маркируется с указанием наименования приема пищи и датои

отбора. Контроль правильности отбора и хранения суточной пробы осуIцествляется

ответственным лицом.
7.8. N4енЮ-требованИе являетсЯ основным документом,]-1я приготовления пищи на пищеблоке

дошкольного образовательного учреждения.
7.9. Вносить изменения в утвержденное меню_требование, без сог--Iасования с завед.Yющим

дошкольным образовательным учреждением запрещает ся,

7.10. При необходимости внесения изменения В меню-требование (несвоевременный завоз

,rродупiоu, недоброкачественность продукта) в меню-требование вносятся изменения и

заверяются подписью заведующего дошкольным образовательным учреждением,

исправления в меню-требовании не допускаются' 
опителей (законнr i)7.|1. flля обеспечения преемственности питания родителей (законных представителер

информир}тот об ассортименте питания ребенка, вывешиваJI меню на раздаче, в приемных



груr1пах, с щазанием полного наименования блюд. Вьжода бшода и стоимость дня,

i.iZ,вцеJIях профилактики гипоВиТаN,Iинозов, непосредственно передраздачей, медицинским

работником дошколЬного обрiВовательного 1..iрежления осуществJUIется С-витаминизация III

блюда.

i.:

. использование заIIрещенньD( пищевьD( IIродуктов;

. иЗготовление на пищоблоке ДОУ творога и других кисломолочньD( продуктов, а также

блинчикоВ с мясоМ или с творогом, макарон гrо-флотски, макарон с рубленньшл яйцом,

зельцев, яичницы-глазуньи, холодIIьD( наIIитков и морсов из плодово-ягодного сырья

(без термической обработки), форшмаков из сельди, студней, паштетов, заJIивньIх

блюд (мясньж и рыбньrх);
. окрошек и холодньж суIIов;
. использование остатков пищи от предьцущего приема и IIищи, IIриготовленнои

накаЕ},не;
. пищевьIХ продуктов с истекшими срок{lN{и годности и явными признакаI\4и

недоброкачественности (порчи) ;

. овощей и фруктов с налиtмем IIпесени и IIризнаками гнили.

7.|4. ПроверкУ качества пищи, соблюденИе реце1rтур И технологических режимов

осуществлlIет медицинский работник дошкольного образовательногО у{реждения.
7.15. ЩоШкольное образовательное у{реждgния обеспечивает охрtшу товарно-материЕ}льньIх

ценностей.
7.16. в компетенцию заведl,тощего ДОУ по оргшrизации питания входит:

. ежедневное утверждение меню-требоваIIия;

. контроrrь состояния производственной базы пищеблока, замена устаревшего
оборуловаrrия, его ремонт и обеспечение запасЕыми частями,

. к€шит€uIьный и текущий ремоIIт помещений пищеблока;
о Контроль соблюдения требований санитарно-эпидемиологических правил и норм;

о обеспечеЕие IIищеблока детского сада достатоIпIым количеством столовой и кухонной

IIосуды, спецодеждой, сztнитарно-гигиеническими средствЕlпdи, разделочным
оборудованием, и уборочньшл инвентарем;

. закJIюЧение коIIтрактов на поставку продуктов пит€шия поставщиком.

].l'/. Работа
воспитатеJUI и закJIючается:

. В соЗДании безопасньD( условий при подготовке и во время приема пищи;

] .|з.
неи

a

7.1 8.

пищи

ияи
ни

в формировании культурно-гигиенических нtlвыков во времr{ приема пищи детьми,

Привлекать восгIитанникоВ дошкоJIьного образовательного rIреждения к пол)п{ению

с пищеблока категорически зrшрещается.
7.|9.

. промыть столы горячей водой с мьшом;

. тщательно вымыть руки;

. надеть сIIециz}льную одежду дJUI полгIения и рiвдачи пищи;

. проветритьIIомещение;
о сервировать столы в соответствии с приемом пищи.

7.20. К сервировке столов могут привлекаться дети с 4 лет.

7.21. Во BpeMrI ршдачи пищи категорически запрещается нtlхождение воспитанников в

обеденной зоне.
7.22. Подача бшод и прием пищи в обед осуществшпется в след}тощем порядке:

. во время сервировки столов на столы ставятся хлебные тарелки с хлебом;

о рtlзливают III блюдо;
. подаетсяпервое блюдо;
о [еТИ рассaDкивЕtются за столЫ и начинают прием IIищи;

tr
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. по мере употребления воспитанниками Доу блюда, помощник воспитателя убирает с.,

столов салатники;
r щети приступают к приему первого блюда;
. по окончании, помощник воспитателя убирает со столов тарелки из*под первого;
. подается второе блюдо;
. прием пищи заканчивается приемом третьего блюда.

7.2З.В группах раннего возраста детей, у которых не сформирован навык самостоятельного
приема пищи, докармливают.

8. Порядок учета питания
8.1. К началу учебного года заведуюtцим ЩОУ излается приказ о назначении ответственных за

организацию питания, определяются их функциоЕIа!,Iьные обязанности.

8.2. Ответственный за организацию питания осуtцествляют \,чет питаюIцихся детей в Журна_пе

учета посещаемости детей.
8.З. Ежедневно лицо, ответственное за организацию питания. состав-lяет \Iеню-требование на
след}тоIций день. Меню составляется на основании списков прI,rс\тств},юших детеЙ. которые
ежедневно в 9.00. часов подают воспитатели.
8.4. На след}.ющий день в 9.00 воспитатели подают свеJенIlя tr фактIlческо\1 прис_yтствии
воспитанников в группах лицу, ответственному за питание. Kr_-lTt-lpb_Il :],ссчIlтывает выход
блюд.
8.5. С последующим приемом пищи (обед, полдник) детLI. отс\lч-тtsr, h_rij-i;Ie в ]t-]шко--Iьном

образовательном учреждении. снимаются с питанI{я. з L] _, r кты. оставшlIеся
невостребованными, возвращаются на склад по требованию.
8.6. В случае снижения численности детей, если закладка про_]r,(_,]з _].1я прLiготов--Iения

завтрака произошлa порции отпускаются другим детЯ\{. КаК J,]_.,_.._*_.1Te--Ibнoe ПИТаНИе,

главным образом детям старшего дошкольного и младшего.]ошjir_,.-::_,.,,] вtrЗРaСта В ВИДе

увеличения нормы блюда. На следlтоrциЙ день не пришеJшI{е .]еl;1 .п,l],l:f,]]ся с питания
автоматически.
8.7. Если на завтрак пришло больше детеЙ, чем было заl{влено. Tr--l ].]i зi;\. ;_J,: ,, ).1aньшают

выход блюд, составляется акт и вносятся изменения в меню на c.le-\ r_,-- ;1a :.1-,_ _:.1-),1; IIiшII
в соответствии с количеством прибывших детей.
8.8. Учет продуктов ведется в книге учета материаJ,Iьны\ ценнa,a_-;1 :,-.]:.:-_с пО.]СЧеТа

калориЙности). Записи в книге производятся на ocHoBaHIIIi гзгз.l]_.:_-],: -a,к\ \{ентОВ В

КОЛИЧеСТВеННОМ И СУММОВОМ ВЫРаЖеНИИ, ПО МеРе ПОСТУПЛеНИЯ Ii pJa},,], -,_ Э:i.'-|;-:lpt-tJ\T(ToB.

8.9. Начисление оплаты за питание производится центра-т]l]trэ;.:-_..: 5lrгаlтерией На

основании табелей посеIцаемости, которые заполняют пе.]аго|It. Ч;la,_,a" -HеI"I по табеЛЯМ

посещаемости должно строго соответствовать числ,y :eTeiT. сtrсi,],я- -Il\ на питании В

меню-требовании. Бlхгалтерия, сверяя данные, осуществ--lяет кa,н _:о"-tь рациОна,'rЬНОГО

расходования бюджетных средств.
8.10. Финансовое обеспечение питания отнесено к компетенцIIii зеве-]\юIцего дошкольным
образовательным учреждением.
8.11. Расходы по обеспечению питания воспитанников вк_lючаются в оплату родителям
(законным представителям), размер которой устанавJивается на основании постановления
администрации муниципч1,1ьного района.
8.12, Частичное возмещение расходов на питание воспитанников обеспечивается бюджетом
города (района).
8.13. В течение месяца в стоимости дневного рациона питания допускаются небольшие
отклонения от установленной суммы, но средняя стоимость дневного рациона за меСяц
выдерживается не ниже установленной.
9. Разграничение компетенции по вопросам организации питания
9.1. Заведующий дошкольным образовательным учреждением создаёт условия Для
организации качественного питания воспитанников.
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9.2. Заведующий несёт tIерсональн}.ю ответственность за организацию питания детей в
JоIпкольЕом образовательном )цреждении.
9.3. Заведующий ЩоУ представJuIет уtIредителю необходимые документы,по использованию
денежньгх средств на питание восIIитЕlнников.
9.4. Распределение обязанностей по организации питiшия между заведующим, работниками
пищеблока, кJIадовщиком в дошкольном образовательном уIреждении отражаются в
ДОЛЖНОСТНЬD( ИНСТРУКЦИЯХ.
9.5. Важнейшим условием прitвильной организации питzlЕия детей явJuIется строгое со-
блюдение санитарно-гигиенических требований к пищеблоку и процессу приготовления и
хранениr{ пищи. В целях профилактики пищевьD( отравпений и ocTpbD( кише.IIIьIх заболеваний
работники пищеблока строго соб.пrодают устtшовлеЕные требования к технологической
обработке продуктов, правил личной гигиены.
9.6. Мероприятия проводимые в ДОУ: l

о медицинские осмотры персонЕ}ла кухЕи и ежедневньй осмотр на наличие
гнойничковьпс заболеваний кожи рук и открытьD( поверхностей тела, а тtжже чtнгин,
катаральньгх явлений верхних дьD(ательньж путей;

. постуIIление продуктов питalниll и продовольственIIого сырья только с сопроводи-
тельными докр{ентilпdи (сертификат, декларация о соответствии товара, удостоверение
качества, ветеринарное свидетельство);

. ведение необходимой документации;
о холоlцlльные установки с разной температурой хранения, с регистрацией температуры

в )Iýaрнале;
. информирование родителей (законньж предстЕIвителей) воспитzlнников о ежедновном

меню с укч}занием вьIхода готовьIх блюд.

10. Фшнансирование расходов на питание воспитанников
10.1. Финiшсирование расходов на rrитЕtние в дошкольном образовательном у{реждении
осуществJIяется за счёт бюджетньD( средств.
10.2. Обьёмы финаrrсирования расходов на организацию питания на очередной финансовьй
год устанавливt}ются с улётом прогноза численности детей в дошкольном образовательном
г{реждении.

11. Конlроль оргацизации питания
11.1. К началу нового года заведующим ДОУ издается прикtв о нчвначении лица,
ответственного за питание в дошкоJьном образовательном rIреждении, опредеJuIются его
функционi}льные обязшrности.
||.2, Контроль организации питания в дошкольном образовательном учреждении
осУществJu{ют заведующий, бракеражнаrI комиссия в составе трех человек, утвержденньIх
приказом заведующего детским садом и оргilны самоупрalвления в соответствии с
полномочиями, закрепленными в Уставе дошкольного образовательного rIреждения.
1 1.3.

. вьшолнения суточньD( норм продуктового набора, норм потребления пищевьD(
веществ, энергетической ценности дневного рациона;. выполнения договоров на закупку и поставку IIродуктов питzlния;

о }словий хршrения и сроков реализации пищевьIх продуктов;
о м&ториаJIьно-технического состояния помещений пищеблока, нaIIичия необходимого

оборулования, его исправности;. обеспечения пищеблока дошкольного образовdiельного rryеждения и мест приема
пищи достаточным количеством столовой и кухонной посуды, спецодеждой,
санитарно-гигиеническими средств€lпdи, рчвделочным оборулованием и уборочньшл
инвентарем.

. качества поступающих продуктов (ежедневно): осуществJuIет бракераж, который
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ВКЛЮЧаеТ KoHTpoJb ЦеЛОСТНОСТИ УПаКОВКи и ОРганОлеПТИЧеСКУЮ ОЦеНК\ r БЕ='- _ ,:__ :

ЦВеТ, КОНСИСТеНЦИЯ. ЗаПаХ И ВКУС ПОСТУПаЮЩИХ ПРОДУКТОВ И ПPOJOBO.]Ьa_:-- j-.

сырья), а также знакомство с сопроводительноЙ JoK\ \1з.-,,:- , :
(товарно-транспортными накладными, декларациями, сертификатами соответa_з.1:.
СаНИТаРНО-ЭПИДеМИОЛОГИЧеСКИМИ ЗаКЛЮЧеНИЯМИ, КаЧеСТВеННЫМИ УДОСТОВеРеНIlЯ),:.1,
ветеринарными справками);

. технологии приготовления пищи, качества и проведения бракеража готовых б.-Iк]f.

результаты которого ежедневно заносятся в журнал бракеража готовой кулинарноI"l
продукции;

о режим? отбора и условиЙ хранения суточных проб (ежедневно);
. работы пиtцеблока, его санитарного состояния, режима обработки посуды:

технологического оборудования, инвентаря (ежедневно);
. соблюдения правил личной гигиены сотрудниками пиIцеблока с отметкой в журнаJIе

здоровья (ежедневно);
. информирования родителей (законньrх представителей) о ежедневном l\{еню с

указанием выхода готовых блюд (ежедневно):
. выполнения суточных норм питания на одного ребенка:
. выполнения норм потребJения ocHoBHbIx пищевьIх веществ (белков, жиров,

углеводов), соответствия энергетической ценности (ка,rорийности) дневного рациона
физиологическим потребностя\{ воспитанников (ежемесячно).

12. fiокументация
12.1. В Доу должны быть сrедующие документы по вопросам организации питания
(регламентир}тощие и )zчётные. подтверждающие расходы по питанию):

о н&стоящее Положение;
Положение об административном контроле организ ации и качества питания в flOY;
.Щоговоры на поставку продуктов питания;
Примерное 10-дневное меню, включающее меню-раскjIадку для возрастной группы
детеЙ (от 1 до З лет и от 3-7 rет) технологические карты к\,-IIинарных изделий (блюд),
журнал учета калорийности, норм потребления пишевых веществ. вита\{инов и
минералов;
Меню-требование на каждый день с указанием выхо_]а б--lю: .]-lя возрастнолi грl,ппы
детей (от 1 до 3 лет и от 3-7 лет);
Журна,т учета ка,rорийности (расчет и оценка испо_-tьзованного на о]ного ребенка
среднесуточного набора пиlцевых продуктов проводится oJ}iH раз в 10 :Heli. по.]счет
энергической ценности полученного рациона питания и соJер;\анлIя в не}{ основных
пиlцевых веществ проводится ежемесячно);
Журна,т бракеража поступаюIцего продовольственного сырья и пищевых продуктов (в
соответствии с СанПиН),
Журнал бракеража готовой продукции (в соответствии с СанПиН);
Журна;r контроля за темIIературным режимом холодильных камер и холодильников;

. Книга скJIадского rIета поступающих продуктов и tIродовольственного сырья.
12.2. Перечень приказов:

. об утверждении и введение в действие настоящего Положения;о о введении в действие примерного 10-дневного меню для воспитанников

a

a

a

a

дошкольного образовательного 1п1реждения;
Об организадии питанIбI детей с rrищевой а-плергией;
О контроле по питанию;
О графике вьцачи пищи; 

j

О графике закладки rrродуктов.

13. Заключительные положения
13.1. Настоящее Положение об организации питания явJuIется локzlльным нормативIIым iжтом

a

a

a

a

о



.]оу- г?пe=-гr,{-Ё:сý Rа Пезагогическ0\l совете и }тверждаgтся (:шrбо вводится в действие)

шршаэФ!( *ýа]оfliхего JоIдIхо-Iьшш образов1lте-Iьнъь{ }-чреждеЕием.
l].]_ B.-g Е:J}шеgент{g Е .]5ltIоJнеЕия. вЕосЕ\БIе в настощее Положение, оформллотся в

гrись}tеffilЁ фпорче в сýýтветствlrп.lейСтвrтогци\d законодательством Российской Федерации.

1з.3. По:-.tпеттпе шрIi-Fпrается Еа Ееопредеденльй срок. Изменения и дополнеЕия к

По-1ожевпrо шpшffir\{ilстся в поря*tr(е. предчсмотреЕном п.13.1. настоящего Положения.

13.4. ПШте шрш.гrпя По-rо;Кения (пш изменений и доirолнений отдельньD( пунктов и

раздеJовt в вовой F€JакцЕи шредIдтцzц редакциJI автоматически },тратIивает силу,


